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Afin de vous garantir une fraîcheur et une qualité optimales, certains produits peuvent être manquants. Bio Fait maison Produits locaux

le zoom de 
la semaine

Restauration scolaire du 20 au 24 septembre 2021

Le choix du boucher
Haricots verts bio

Fromage
 Cocktail de fruits 

  Torsade 
Bolognaise

Laitage bio 

Tajine de légumes
Semoule

Filet de poisson

Yaourt bio

Jambon blanc

Laitage bio 
Fromage

Pommes frites

Emmental bio 
Compote bio 

    Salade verte       Carottes râpées 
     fromagère

Concombre 
  bulgare

Gratin de courgettes 

   Tomate à
la vinaigrette

Lentilles à la 
 vinaigrette

Toutes les viandes servies dans les restaurants scolaires sont d’origine France

 La viande de bœuf est de race Normande, les volailles sont issues d’un label ou d’une charte qualité. 

Le porc est d’origine France élevé sur paille et nourri à la farine d’orge.  

Les agriculteurs ont signé la charge des bonnes pratiques d’élevage. 
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