Restauration scolaire du 03 au 07 Avril 2023

Betteraves vinaigrette .
8 CEuf dur mayonnaise

@ balsamique %

Piece de volaille au Gnocchi de pomme de
paprika
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terre et [égumes

Haricots vert

Fromage . .
’ 7 Fruits de saison
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Afin de vous garantir une fraicheur et une qualité optimale, certains produits peuvent étre manquants. LBhlo Bio Fait maison
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ans une poéle, faire revenlrlI!s Iardons sans ajouter de matiére grasse. Mélanger la farine, les ceufs, I’huile, le sel et le
poivre. )

Ajoutez le lait progressivement puis incorporez le fromage rapé, les olives et les lardons. ﬂ

Dégustez ce cake aux olives et aux lardons tiéde ou froid, vous pouvez |’accompagner d’une salade gourmande ave dw
quelques noix et noisettes. —
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Déposez la préparation dans un moule a cake chemisé d’un papier cuisson puis enfournez 45 minutes a 200°C. m[/z{



